
JUGO ANTICANCERÍGENO 

Un alimento refinado, tendrá por tanto, una calidad
nutricional menor que el alimento de origen. Así muchos
alimentos refinados, como la harina blanca, el azúcar y el
arroz blanco.

¿Cómo crear un alimento anticancerigeno que  
disminuya la probabilidad de que personas
padezcan de cáncer?

-Reducir la
probabilidad de
cáncer.
-Reforzamiento
del sistema
inmune.
-Ayuda al sistema
digestivo por la
alta cantidad de
fibra.

El prototipo está elaborado con los siguientes ingredientes:
Apio, Espinaca Pepino y jugo de limón. 
Cada jugo tiene que mantenerse refrigerado y tiene una
duración de 5 días para consumirlo y tiene que estar
refrigerado entre 2c° a 7c°.

La doctora Aguayo del hospital base Corral nos dio a
conocer que, “había una posibilidad de que los
alimentos refinados estén ligados al cáncer, pero así
directamente no provocan cáncer sino su consumo en
exceso podría alterar las células y ahí hay un desorden
celular”
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